Ragisar under gang

L

Ca 9 timmar senare efter att statt 6ver natten i

en avstangd och mork ugn. (1 ugnen ar det en
jamn varme och inget drag.)

""( S
Efter att jast 40 minuter. Mjolade efterat.
TIPS: Anvand en stor sked som du dopparikallt  TIPS: Anvdnd inte bakduk som torkar ut frallorna
vatten innan du formar varje ny fralla. utan spraya pa lite vatten som haller dem fuktiga

pa ovansidan sa att de kan jasa upp. Aven mjél torkar ut,
darfor stror jag pa det efter jasningen.

Efter 20 minuter i ugnen.

TIPS: Du kan hoppa over det dar med att sitta in en plat i ugnen. Men en varm plat i ugnen gor att brodet
snabbt far bra varme, vilket gor att brodet kan resa sig battre.

Anvand en vanlig blomsterspruta till att spraya in vatten i ugnen. Med anga i ugnen blir brodets skorpa
mjuk och elastiskt sa att brodet ges utrymme att resa sig. (OBS! Jag har inte testat att géra detta i baten
med 6ppen gasollaga. Jag gor det bara i elektrisk ugn.)

Lycka till!
//Eva



